Take Away Menu

Kan afhentes fra 12.00 - 19.00 alle ugens dage

Vores klassikere

Smorrebrod

Stjerneskud
Med stegt og dampet fisk, reget laks, rejer, mayonnaise,
reddressing, tomat, agurk, salat og citron. Med stegt og

dampet fisk, r@get laks, rejer og citron.

165,-

Pariserbef
Med ristede brad, syltede redbeder, frisk peberrod,
friteret kapres, hakket leg og ceggeblomme

165,-

Tatar
Af okseinderldr med chips, cornichoner, troffel,
syltede redlag, ristede boghvede kerner her til ristede
rugbrod

120,-

Burgeren
Med hakkebaf af Dansk kvie, syltede radleg, agurker,
tomater, cheddarost, og aioli i brioche bolle med fritter

Faes ogsd med sprad velfcerds kylling.

165,-

Wienerschnitzel - 250g af kalv

Med brasede kartofler, certer, skysauce, citron m. kapers,

peberrod og benfri sild
165,-

Herregards bof
200gr. Herregdrdsbef af Dansk kvie, med bladelag,
hvidekartofler og brunsauce

165,-

Arstidens friske salater
Med frugt, nadder, sylt, hiemmelavet dressing
med hjemme bagt bred. ( tilvalg af reget laks 35,-)

80,-

Veelg imellem vores lcekker smarrebrod

Per stk. 65,-

Alle vores smarrebrad er lavet pd
hjemmelavet rugbrod, med hjemmelavet

mayo, dressing, sylt og friske spirer.

/g ogrejer
@Dkologiske ceg, Granlandske rejer, mayo,

tomater og karse

Fiskefilet
Paneret i rugmel fra Skeertoft molle,

hjemmelavet remoulade og citron

Fleeskesteg
Dansk frilandsgris, grov syltede redkal,

appelsinfilet og cornichoner

Dyrleegens natmad
Hjemmebagt leverpostej med saltkad, sky,

agurk og karse

Roastbeef

Af Dansk kvie med remoulade, peberrod,

ristede lgg og agurk
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logi & gastronomi






