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Arnbjerg Pavillonen

Unikke og historiske lokaler,
placeret i naturskenne omgivelser

Omradets mest fotogene
lokation, nar minder skal
foreviges

Har man brug for en smuk lokation til bryl-
lupsfotografering eller til et gruppebillede
fra familiefesten, s er Arnbjergparken et
ideelt valg, og ligeledes er parken oplagt
for virksomheder til walk and talk eller
anden udendars teambuilding.

Vi elsker, nar | veelger at
holde jeres fester hos os

Vores gamle, velbevarede lokaler og de smukke
omagivelser skaber de perfekter rammer for en-
hver festlig lejlighed - bade stort som smét. De
mange muligheder kombineret med servicemin-
dede medarbejdere, gode révarer og hotellets
unikke beliggenhed gar Arnbjerg Pavillonen til et
af de mest populeere steder i omradet.




Placeret i hjertet af Arnbjergparken

Lige unden for Arnbjerg Pavillonen ligger
Arnbjergparken - en smuk grgn oase midt |
byen der streekker sig over et stort omrade,
der bade rummer Varde Miniby, Frilufts-
scenen samt skenne rekreative omrader.
Arnbjergparken er et naturskgnt samlings-

sted, hvar hgje bagetreeer i selskab med

enorme rhododendronbuske danner smuk-

ke rammer for parken.

Pa en tur rundt i parken, kan man komme
teet pa historiske begivenheder og samtidigt
opleve alverdens spandende aktiviteter og

faciliteter for alle aldersgrupper.




Kokkenchefens tanker

Det handler om at ggre sig umage og om at kaele
for deltaljerne.

Vi bestraeber os pd at lave alt fra bunden, af lokale rdvarer.
Vi arbejder sammen med gode lokale leveranderer fra bl.a.
Enghavegdrd, Varde Adal Lam og Kathrinelund ved Guldager,
hvor gkologi og baeredygtighed er en grundveerdi.

Vi bruger ogsd en lokal samler, der gdr rundt i naturen og
finder de ting vi kan bruge i kekkenet. Det kan veere alt fra
hyben, havtorn, tang og svampe.

Sad vores retter er enkle men meget velsmagende, af friske
rdvarer som er blevet behandlet derefter.

Vi er ikke bange for nyteenkning inden for gastronomien. Vi
tager os tid til at prave nye ting, samt det er et mdl at kunne
sylte om sommeren sd vi har egene produkter til om vinteren.
Den stemning der opstdr, ndr duften fra kekkenet breder sig
ud i resten af huset, den kan noget.
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Madforkaelelse
for alle sanser

Hos Arnbjerg Pavillonen vil vi gerne have minimum

én af disse 3 kriterier opfyldt, nér vi handler ind:

Lokalt, baeredygtigt & gkologisk

Dyrevelfeerden er ogsé rigtig vigtig for os. Vi sgrger derfor
for, at det ked der ender pa tallerkenerne, kommer fra dyr,
som har haft et godt liv.

Af denne arsag keber vi oksekad, lam, kylling og ungha-
ner hos leverandegrer, der har fokus pa netop dét, og hvor
dyrene vokser sig store i sit eget tempo, har mere plads

0g hvar der er minimal eller ingen transport.
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Vivil sa gerne have at i faler jer hiemme

Hos os kan dine geester overnatte
| vores hyggelige veerelser

Arnbjerg Pavillonen rummer i alt 30 hyggelige,

nyrenoverede, lyse veerelser, fordelt pa 2 etager

0g 4 forskellige vaerelsestyper. Fra vore veerelser

kan du nyde den smukke natur, da de alle har
panoramaudsigt til den smukke park. Veelger du
vores Suite eller Superior vaerelse, har du 0gsa

egen udgang til parken samt egen terrasse.

Faciliteter

Adgang til kaffe & the
Fitness

Fjernsyn

Eget badeveerelse

El-lader til bil

Se alle vores veerelsestyper pa www.arnbjergpavillonen.dk




SEVARDIGHEDER
| OMRADET %

Midt i det smukke Arnbjergparken, teet pa rekreative omrader og
legeplads, finder man Varde Miniby med de fine sma miniaturehuse.
Udgangspunktet for Varde Miniby er kgbstaden anno 1866.
Bygningerne er opfart hdndvaerksmaessig korrekt i malestoksforhol-
det 1:10, og hver eneste lille bygning er konstrueret som en tro kopi af
originalen. En hyggelig formiddagsaktivitet for hele familien.

Varde Miniby % i

FLUGT - Refugee Museum

FLUGT er et museum, der er dedikeret til flygtninges historier.
Udover historien om de tyske flygtninge fra Anden Verdenskrig
forteeller FLUGT historien om de sidste hundrede ars flygt-
ningestremme, der har ramt Danmark. Her kan du bade
opleve smuk arkitektur, steerke persanlige forteellinger, et
hajaktuelt emne og historien om Danmarkshistoriens

starste flygtningelejr. *FLUGT er en del af Vardemuseerne.

Tirpitz

Tirpitz er en oplevelse for hele familien. Det dan-
ske arkitektfirma BIG har skabt de spektakuleere
rammer for en attraktion skjult under sandet i det

fredede klitlandskab ved Blavand. *Tirpitz er en —
del af Vardemuseerne og rummer bade faste samt 5

skiftende udstillinger. Tirpitz

Seondre Plantage & Nyso

| den 365 hektar store Sgndre Plantage er der mulighed for

hyggelige ga- eller lgbeture pa afmaerkede stier, men man er samtidig
velkommen til at udforske skoven og dets plante- og dyreliv udenfor stierne.

| omradet finder man ogséa grusgravsgen Nysg, en lokal perle og populaer
badesg bdde sommer og vinter, hvor det er muligt at leje en saunatende at
varme sig i efter det kolde gys. Her findes ogsé balsted, grillhytte og mulighed
for at overnatte i shelters.
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JANUS museum

| JANUS - Vestjyllands kunstmuseum er du er
sikret et besgg fuld af finurlige og fantasifulde
overraskelser i de skiftende kunstudstillinger.
Oplev udstillinger af moderne kunst og kunst fra
husets fine samling. | efterdret ligger den arlige
Vestjyllandsudstilling og om sommeren Kunst-
nernes Sommerudstilling, som er en af landets fa
pointgivende censurerede udstillinger. *JANUS er
en del af Vardemuseerne.

g
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i Otto Frello Museet

FLUGT - Refugee Museum

Otto Frello Museet

Oplev Otto Frello og hans eventyrlige univers.

_{Q
Frello var en kunstner med en helt unik stil, og \
hans malerier far de fleste voksne og bgrn til at
synes, at kunst er fantastisk!
*Museet er en del af Vardemuseerne og rummer
0gsé skiftende udstillinger.

i

JANUS museum

Arnbjerg Pavillonen

Varde Golfklub

Varde Miniby

Sendre Plantage & Nyso

Varde Golfklub

Varde Golfklubs 18-hullers parkbane blev dbnet
11993 og er beliggende i et meget naturskant
omréde i Adalen ved Varde by.

Klubhuset indeholder gode omkleednings- og
badefaciliteter og en velassorteret Proshop.
Frarestauranten og den udendgrs terrasse er der
god udsigt over banen og 1. 0g 10. teested.



Scan og se en
video af vores
lokaler




11 Arnbjerg Pavillonen - Vores lokaler

M i N i bystu en Max kapacitet
26 pers.

Lokale stgrrelse
3,5x11 meter

Et lokale med masser Bord opstilling Kapacitet

af byhistorie

Langbord 26 personer

Oplev den hyggelige og historiske stemning i Miniby-
stuen. Det store vinduesparti med dobbeltdgre mod
(@st) skeenker rummet det smukkeste lysindfald.
Minibystuen indbyder til mindre selskaber og uformel
langbords stemning.

Navnet “Minibystuen”er en reference til en af Arn-
bjergparkens store attraktioner, Varde Miniby og
udsigten til det historiske Minimurer veerksted pa
den anden siden af vejen.

Veeggene i Minibystuen er kendetegnet af skiftende

udstillinger af modeller fra Varde Miniby, udvalgt og
opsat af ‘minimurerne’, en gruppe af dygtige hand-
veerkerne, der breender for at tegne, bygge og kon-
struere og eksperimentere sig frem til de helt rigtige
detaljerige lgsninger til de nye minihuse.

Intimt lokale

Egen udgang til lille terrasse

[

[

® Teet pa toiletfacilitetet
® AV-udstyrtil radighed
o

Lokal historie




12 Arnbjerg Pavillonen - Vores lokaler

Pavillonen

Max kapacitet

100 pers.

Den orignale pavillon
fra 1899

Nar man treeder ind den smukke gamle Pavillon,
bliver man ramt af historiens vingesus.

I slutningen af 1800-tallet blev det meget moderne
med lystpavilloner, og Varde var med pd moden. S& i
1899 opfartes, af byens rad en Pavillon for at undga,
at vardenserne tog til Esbjerg for at more sig. Pavil-
lonen, der oprindelig er bygget med aben veranda,
er en af de bedst bevarede i Danmark, og star i dag
nyrenoveret med respekt for historien. Inspiratio-
nen fra den omkringliggende natur i Arnbjergparken
meerkes tydelig. Her er hgjt til loftet og smukke ly-
sindfald, sildebensparket pa gulvene og en stemning
hvor man far fornemmelsen af, at naturen er inviteret
indenfor.

Med til Pavillonen hgrer ogséa deni dag lukkede
veranda med egen udgang til terrassen og Arnbjerg-
parken. Verandaen kan bruges til mindre selskaber,
receptioner eller til servering af aperitif inden festen
rykker ind i Pavillonen.

Direkte udgang til Arnbjergparken
Mulighed for at benytte verandaen
Teet pa toiletfacilitetet

AV-udstyr til radighed

Bordopstilling

Skoleborde

Langborde

U-bord

Rundborde (8 personer)

Sildeben

Lokale stgrrelse
9x15 meter

Kapacitet

‘ 63 personer

‘ 100 personer
36 personer
80 personer

‘ 48 personer

| T T




13 Arnbjerg Pavillonen - Vores lokaler

Foyerstuen

Hyggeligt og uformeldt lokale

Der er mange mader at holde en fest pa, og gnsker til
rammerne hvori man mgdes.

Foyerstuen er vores hyggelige og uformelle lokale,
som er velegnet til mange formal, hvad enten der
skal holdes made eller fest.

Foyerstuen er ogsa saerligt velegnet til fester og
arrangementer, hvor der er brug for plads og rum til
barn.

Den tilstgdende foyer har borde og stole, og herer
god plads til bgrneleg. Man veelger selv, om man vil
afgreense rummet ved hjeelp af foldevaeggen, eller
om man har brug for et &bent rum ud til foyeren.
Foyerstuen har gode parkeringsforhold lige udenfor
daren.

Bordopstilling

Skoleborde

3 x langborde

U-bord

Runde borde

Sildeben

Max kapacitet

40 pers.

Lokale stgrrelse
8x10 meter

Kapacitet

30 personer

36 personer

25 personer

30 personer

40 personer

Intimt lokale med rustik indretning

Teet pa parkeringspladsen

Teet pa toiletfacilitetet

AV-udstyr til radighed
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Polyfonen / Salen Mar kapacitet
500 pers.

Lokale stgrrelse

17x25 meter

Kapacitet !i

Bordopstilling

Et lokale med masser Stdende 500 personer
af bthStorle Langborde 350 personer
Polyfonen er til de store selskaber, bade nar det gaelder

: Rundborde (8 personer) 240 personer
kapacitet og albuerum.
Her findes alt, hvad der skal bruges til et starre selskab,
en koncert eller konference. Skoleborde [0 g
Her er blandt andet en stor scene i den egen ende af
salen, og mulighed for at dele rummet op ved hjaelp af Sildeben 300 personer

en foldeveeg, hvis man har brug for en mindre sal, men
samme faciliteter. Polyfonen har egen bar bade i salen
og i den tilstgdende foyer. Salens muligheder gar kort
sagt er Polyfonen til stedet for musik og kultur i Varde.
Polyfonen rummer samtidigt masser af historie. Den
er opfert 1914 og var pa det tidspunkt Jyllands starste
hal.

Hallen har gennem arene vaeret brugt til mange formal,
lige fra sportshal til kornlager og poliohospital, og p&
den made har stedet veeret samlingspunkt for folket i
bade lyst og ned. | dag star Polyfonen smukt restaure-
ret med stor respekt for historien og datidens arkitek-
tur med de smukke buede lofter og synlige haneband.

Indbygget scene med professionelt udstyr
Mulighed for at booke foyeren med
Egen indgang fra parkeringspladsen

Siddeomrade med blpde mgbler
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Pr|Vat dlnlng Max kapacitet
| Restaurant GRO 25 pers.

Lokale stgrrelse
6x10 meter

L L
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leelesen af h]emme Bord opstilling Kapacitet

Orgmmer man om rolige og private rammer til sit
selskab, meerke fglelsen af at sidde hjemme i sin Langbord 25 personer
egen spisestue mens vi forkeeler, sg anbefaler vi GRO
Private Dining.

Sma borde 25 personer
Her er der plads til et mindre selskab der ansker
kvalitetstid og en gastronomisk oplevelse udover det
seedvanlige.
® Intimtlokale

Det smukke lokale ligger med egen udgang til Arn-

AV-udstyr til radighed
bjerg Parken og inviterer derfor til, at man ind imel-

lem retterne kort kan straekke ben, nyde den friske ®  Mulighed for udgang til parken

luft i parken og samle appetit til neeste servering.




SELSKABS-
PAKKER
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Hold dit bryllup
hos Arnbjerg Pavillonen

Vi kan sgrge for alt i forbindelse med jeres
bryllupsarrangement, herunder ogsé overnatning
til jeres gcester.

Vi gnsker at veere med til, at skabe den perfekte fest for jer, sé | kan
nyde den store dag sammen med Jeres geester. Vi gleeder os til at se jer
tilen snak om jeres store dag.

Bryllupsarrangement Bryllupsarrangement D'lux
- Reception med kaffe/te og medbragt bryllupskage - Reception med kaffe/te og medbragt bryllupskage
- Barbord med ol, sodavand og vine - Barbord med ol, sodavand og vine
- Bobler og snacks - Smaé tapasanretninger
Bryllupsmiddag i 4 serveringer Bryllupsmiddag i 5 serveringer
med tilhorende vinmenu med tilhorende vinmenu
- Forret - Champagne og snacks
- Hovedret - Forret
- Dessert - Hovedret
- Kaffe/te + sadt - Ost
- Dessert
- Fribar med 3 slags drinks, gl, vand og vin tiLkl. 02.00 - Kaffe/te og fyldte chokolader
- Natmad
- Fribar med "Nohrlund" cocktails, 3 slags drinks, o,
Pris per person vand og vine tiL kL. 02.00

- Natmad

1.295 kr.
Pris per person

Tilvale: 1.595 kr.

- Receptionsbuffet med snacks og frugt +95,- per person

- Opgradering af vinmenu +98,- per person

Tilvalg: Der er mulighed for at fa andre indslag mod mere betaling.
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Receptionsbuffet

Stabuffet/receptionsbuffet

- Koldrpget laks og citronmayo pa bund af hjertesalat

- Tortilla med laks, sprod salat, urter og guacamole

- Minicroissant med hpnsesalat og spred Varde Adal Bacon

- Bakskuld rielette med traenebeaer pa sprodt rugbred

- Stegte tigerrejer med chili/ingefeer marinade

- Rort tatar af okse pa sprodt rugbred med syltede log

- Ropget krondyr kelle med ramslogs pesto og revet havgus

- Skinke fra Enghavegard med semitprrede tomater og pesto
- Mini hotdogs med italiensk inspireret polse

- Roastbeef med pickles og friterede log

- Mini sliders med pulled pork og barbeque

- Sma spinatteerter med syltede tomater

- Hiemmelavet sma deller med rodkals salat

- lokale oste med stikkelsbeerkompot og spredt

- Gammel Knas med druer

- Mazarinkage med vaniljecremefraiche og frysetgrrede bzer
- Panna cotta med havtorn og nougatin

- Brownie med ristet peanuts og karamel

Pris per person (6 valg — min. 25 personer)

298 kr.

+38 kr per tilvalg

Frokostbuffet

Traditionel frokostbuffet

- Marinerede sild med kapers og karrysalat

- Stegte sild med lpgkompot

- /&g og rejer med dild og mayo

- Roast beef med pickles, peberrod og ristede log

- Koldrpget laks med raevesovs

- Stegt rodspeettefilet med remoulade og citron

- Tarteletter med hons i asparges

- Glaseret skinke med fledekartofler

- Udvalg af Danske oste med syltede n@dder og spredt

- Seesonens trifli med kompot, knas og cream

Pris per person (min. 20 personer)

338 kr.

Brunchbuffet

Den klassiske

- Yoghurt med sirup og ristet mysli

- Roreeg og bacon

- Minipelser

- brie, Vesterhavsost og Bla Kornblomst

- Pkologisk skeereost fra Thise mejeri

- Hiemmelavede syltetpj og marmelader

- Traditionelt paleeg

- Charcuteri af lokale specialiteter og syltet gront
- Leverpostej med stegte svampe og bacon

- Mini croissanter med rejesalat

- Koldroget laks med seggestand

- Friskbagt bred, rugbred og croissanter

- Skaret frugt

- Pandekager med syltetoj og hasselnpddecreme
- Wienerbrod

- Kaffe, te og juice

Pris per person (min. 20 personer)

328 kr.

Ved fcerre antal er der mulighed for en brunchplatte
dog uden garanti for eget lokale.

Serveres i 3 timer, med ankomst senest kL. 11.00, med
mindre man laver tilkeb eller anden aftale.

Aftenbuffet

Til alle anledninger

- Koldroget laks med syrnetflede med urteolie,
agurk og sprode salater
- Roget hellefisk med urtemayo, syltet redlog og urter
- Varde Adal skinke med melon og pesto
- Marineret pkologisk svinekam med urter
- Baconsvebt kyllingefilet med stegt spidskal og skysauce
- Stegt kalveculotte med stegte svampe og redvinssauce
- Bagt rodfrugter med honning
- Tomatsalat med mozzarella og merk balsamico
- Ristede sma kartofler med timian og persille
- Udvalg af danske oste med syltede npdder og sprodt

- Panna cotta med havtorn og nugatin

Pris per person (min. 25 personer)

395 kr.

Tilvalg: Der er mulighed for at f& andre indslag mod mere betaling.
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Luksus buffet

Til alle anledninger

- Rimmetlaks med urtemayo, frisse, agurk

- Vol-au-vent med svampe og kylling ragout

- Varde Adal skinke med ramslogs pesto, syltet rodlog
- Melonsalat med agurk, log, feta, kariander

- Sprpde sma teerter med spinat

- Bulgur salat med syltede tomater, forarslog, skalottelog
- Perlehene roulade med morkler, spred skinke

- lokal velhzengt oksefilet fra Varde Adal

- Pom Anna kartoffel med urter og lokale log

- Vares fortokling af ratatouille

- CGrillet glasseret log

- Troffel sauce

- Oste fade med hjemme syltet, spredt og sedt

- Panna cotta med beer kompot

- Chokoladekage med saltkaramel

Pris per person (min. 25 personer)

465 kr.

Mindehoijtidelighed

Kaffe/te m. kringle

145, -

Kaffe/te m. boller og kringle

160,-

Tilkeb af palaeg pa boller kr. 25,00 pr. pers

3 snitter, kaffe/te m. smakager

185,-

2 snitter, kaffe/te, kringle samt smakager

175,-

Lagkage i stedet for kringle +15,- pr. person

Priserne er inkl. eget lokale, duge, servietter,
enkelt blomst og betjening.

Basispakke

4 timers arrangement med:

- Velkomstdrink
- 3retters menu

- Kaffe og te

Pris per person (min. 15 personer)

525 kr.

Udvidelsespakke 1

Hele basispakken + husets hvidvin
og rodvin ad libitum under
middagen

Pris per person (min. 15 personer)

828 kr.

Udvidelsespakke 2

7 timers arrangement med slut kL
01.00. Hele basispakken + husets
vin ad libitum samt fri bar med
flaskeol, sodavand og vin

Pris per person (min. 15 personer)

1.028 kr.

Udvidelsespakke 3

7 timers arrangement med slut kL.
01.00. Hele basispakken + husets
vin ad libitum, fri bar med fadel,
sodavand, vin og 3 slags drinks

Pris per person (min. 15 personer)

1.195 kr.

Du kan se menusammenscet-
ningerne pd nceste side
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Sommermenuer

April til August - Retter uden tillceg er standard retter

Forretter

- Koldrpget laks med urtemayo, urteolie, gulerods crudite, og dild

- Hummerbisque med pocheret Vesterhavstorsk, syltet zeble og urteolie

- Carpaccio af okse marnieret i ramslog med reven Vesterhavsost og salat

- Varde Adal skinke med urtemayo, syltede log og sprod salat

Mellemretter

- Stegt kammusling med blomkal crutite, ristede boghvede kerner og brondkarse Tillzeg 109,-
- Rpdbedecarpaccio med rygeostcreme, friteret boghvede og urtesalat Tillzeg 109,-
- Let syltede hvide asparges, sauce mousseline og handpillede rejer

samt stenbidder rogn Tilleeg 109,-

Hovedretter

- Kalveculotte med gronne asparges, glaseret gulergdder, ristet svampe og redvinsglace

- Perlehpne med selleri pure, forarslog, glasseret log, marineret redbede crudite og pebersauce

- Bagt vesterhavstorsk med grilletlog, stegt blomkal, Piemonte hasselngdder og sauce vin blanc

- Oksempgrbrad med asparges, syltede bpgehatte, grillede kejserhatte og troffelsauce Tilleeg 55,-

| sommermdnederne serveres hovedretterne med smarvendte nye danske kartofler og urter

Ost

- 3 slags danske oste med sedt og sprodt Tilleeg 98-

Desserter

- Panna cotta med arstidens sorbet, zeblekompot og sprod nougatin

- Gateau Marcel med beerkompot og vaniljeis

- Kiksebund med karamelchokolade-ganache og vanilje creme fraiche

- Friske jordbeer med marengs, creme og vanilje

Natmad

- Aspargessuppe med kadboller og brod Tilleeg 98, -
- Polse- og ostebord med hjemmelavet brod Tilleeg 98, -
- Frikadeller med to slags kartoffelsalat og rugbrad Tilleeg 98, -
- "Lav-selv" hotdogs Tilleeg 98,-

- "Lav-selv" sliders — med pulled pork, coleslaw og barbeque Tillzeg 98, -
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Vintermenuer

September til marts - Retter uden tilleeg er standard retter

Forretter

- koldrpget laks med urtemayo, agurkekugler, glaskal og dild

- Kold gazpachosuppe med nordsorejer og urteolie

- Carpaccio af okse marnieret i ramslag med reven Vesterhavsost og salat

- Varde Adal skinke med urtemayo, syltede log og sprod salat

Mellemretter

- Stegt kammusling med syltede zeblekugler og rygeostcreme Tillzeg 109,-
- Tartelet med syltede hvide asparges, svampe og kraps Tilleeg 109,-
- Perlebygotto med dampede pighvar, hummerbisque og urteolie Tilleeg 109, -
Hovedretter

- Kalveculotte med grillet blokal, Piemonte hasselngdder, graeskar, pom. Anna og redvinsglace
- Spreengt andebryst med redebedeglace, selleri pure, gronkal, nedder og Pommes Anna
- Bagt vesterhavstorsk med grilletlag, stegt blomkal, Piemonte hasselngdder og sauce vin blanc

- Oksemprbrad med grillet blokal, Piemonte hasselngdder, graeskar, Pommes Anna

og troffelglace Tilleeg 55,-
Ost
- 3 slags danske oste med sedt og sprodt Tilleeg 98, -
Desserter

- Panna cotta med arstidens sorbet, eblekompot og sprod nougatin
- Gateau Marcel med beerkompot og vaniljeis
- Kiksebund med karamelchokolade-ganache og vanilje cremefraiche

- Cheesecake med havtorn-gelé

Natmad

- Aspargessuppe med kadboller og brod Tilleeg 98, -
- Polse- og ostebord med hjemmelavet brod Tilleeg 98,-
- Frikadeller med to slags kartoffelsalat og rugbrad Tilleeg 98, -
- "Lav-selv" hotdogs Tilleeg 98,-

- "Lav-selv" sliders — med pulled pork, coleslaw og barbeque Tillzeg 98, -
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Tekniske faciliteter

Vi har sammensat en lille oversigt over de tekniske faciliteter i de

forskellige lokaler. Hvis i har nogle specifikke gnsker, som ikke er

med her i oversigten, sa hold jer ikke tilbage med at kontakte os,

sa finder visammen en lgsning.

Minibystuen
Projekter, leerred, HOMI

Pavillonen
Projekter, leerred, HOMI

Foyerstuen
Projekter, leerred, HOMI

Ved efterspargsel kan falgende

udstyr stilles klar i lokalet

Pointer
Av-kabler
Flipover
Whiteboard,
Hgjtaler til bluetooth

Den store sal / Polyfonen
Projekter 8000Im, leered, HDMI,

video optagelse og streaming mulighed.

Scene starrelse

7 x 6 meter,

Mikrofoner
Sennheiser EW Digital headset - 2 stk.
Sennheiser EW Digital hdndtag - 2 stk.

Alt i PA.

L-Acoustics A10 Focus + Wide system
L-Acoustics LA4X

L-Acoustics KS21

Lys System

ColorSource Spot jr. Deep Blue, Black - 6 stk.
Martin Rush MHB - 6 stk.

Martin ERA - 4 stk.

ColorSource 20 Lys pult
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Praktiske informationer

Bordpynt

Intet er standard. Vi tilpasser blomster til
jeres gnsker for den enkelte fest. Dette klarer
vi sammen med jer, nar vi holder vores sam-
tale om jeres arrangement. | prisen indgar
kreative, enkle blomsterarrangementer,

herudover faktureres til nettopris.

Duge og servietter
Vi har gdet meget op i indretningen af vores
lokaler, derfor er vores duge og servietter

hvide, da det kleeder vores lokaler bedst.

Reservation af lokale

Nar | har booket lokale hos Arnbjerg
Pavillonen fremsendes faktura pa reserva-
tionsgebyr kr. 2.500,00 - Nar dette er ind-

betalt er jeres booking endelig godkendt.

VVores lokaler

Arnbjerg Pavillonen rader over mange for-
skellige festlokaler, som har hver sin stil.
Vi kan tilbyde lokaler til den“lille intime” eller

f.eks. salen til den helt store fest.

Vores lokaler er velindrettede, séledes vi

kan tilbyde mange forskellige bordopstillin-
ger, alt efter jeres gnsker. Er vejret godt, er
terrassen med sin skenne udsigt et smukt og

hyggeligt sted at nyde sin velkomstdrink.

Pavillonen er en oplevelse i sig selv og er en

af Danmarks eeldste.

Ved aflysning er reservationsgebyret som
udgangspunkt tabt.
Det preecise antal til jeres arrangement be-

des oplyses senest 7 dage far afholdelse.

Betaling

Afbud indtil 48 timer far invitationstidspunkt
faktureres med 50% af menuprisen.
Afregning sker umiddelbart efter arrange-
mentets afslutning, medmindre andet er
aftalt. Regning fremsendes gerne pr. mail.

Faktureringsgebyr kr. 150,00

Veerelser

| forbindelse med fest hos Arnbjerg
Pavillonen kan vi tilbyde jeres gaester en
overnatning inkl. morgenmad, med 20%

rabat.

Pavillonen kan daekkes til max. 100 gaester

alt afhaengig af den valgte bardopstilling.

Vi tilbyder selskabslokaler til

arrangementer fra 20 til 500 personer.

Galleristuen max. 26 pers.
Pavillonen max. 100 pers.

Privat dining i restauranten max 25 pers.
Foyerstuen max. 40 pers.

Salen max. 500 pers.




Skal vi sta for den store dag?

Viveerdseetter de personlige relationer, og inviterer derfor altid ind til
feelles planlaegning, nar | vaelger Arnbjerg Pavillonen, s& vi sammen
kan skraeddersy preecis den fest der passer til jer. Vitager hand om

veertsskabet, med alt hvad det indebeerer, og et dygtigt team af kokke

kaeler for detaljen pa tallerkenen.
| kan trygt leene jer tilbage og nyde en sublim oplevelse sammen med
jeres gaester, nar vi byder ind til fest i flotte selskablokaler med mas-
ser af sjeel og historie, og Arnbjergparken med sin smukke natur lige
uden for dagren.

| kan altid kontakte os for et uforpligtende mgde.
De bedste hilsner
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RECYCLED

Made from
recycled material

EsSC FSC® C147797

www/fsc.org

Arnbjergalle 2 - 6800 Varde
arnbjerg@arnbjerg.dk - +4575 211100




