
Tatar
Med syltede rødløg, urte mayo, chips,

karse, rødløg og ristet rugbrød.
Mulighed for tilkøb af fritter 35,-

Mulighed for tilkøb af reven trøffel 45,-

175,-

Vores sæson salat
Med hjertesalat, velfærdskylling,
cæsardressing, syltede radiser,

balsamico ristede græskarkerner, puck
ost, avocado og nye kartofler.

Forret el. Hovedret

169/198,-

Okse carpaccio
Serveret med trøffelmayo, citronskal,

yuzo, ristede piemontesiske hasselnødder, 
olivenolie, syltede sennepskorn 

og friske spirer. 

Forret el. Hovedret

175/210,-

Moules frites
Med hvidvins dampede Danske 

blåmuslinger,
sprøde fritter samt hjemmelavet aioli.

220,-

Stjerneskud 
Med pankopaneret stegt fisk, 

hvidvinsdampet
fiskefilet, grønlandske rejer, røget laks,

hjemmelavet dressing og mayo.

249,-

Skaldyrsfad
Med ½ hummer, 3 jomfruhummer, 2 østers, 
krabbeklør, pil selv rejer, blåmuslinger, ailoi, 

salat, brændt
citron og rødvins vinaigrette.

550,- pr. person
minimum 2 pers.

Wienerschnitzel - af kalv
Med brasede kartofler, ærter, citron, 

kapers, peberrod, sild og hertil 
smørsauce. 

259-

Ribeye af Angus
Med bearnaisesauce og sprøde fritter.

Samt grillet hjertesalat med syltede 
tomater og løg

389-

Burgeren 
Med hakkebøf, brunede løg, syltede 
agurker, tomater, bacon, 2 slags ost 
og hjemmelavet dressing i brioche 
bolle, serveres med sprøde fritter.  

Fås også som Crispy chicken

220,-

Belgisk vaffel  
Med hjemmelavet vaniljeis, Callebaut 

chokolade og skovsyre.

149,-

Danske jordbær 
Med mynte marengs,

hyldeblomst sorbet, karse
149,-

BØRNEMENU

Alle børnemenuer serveres med 
grøntsager

Pasta kødsauce
-

Panko paneret torsk med fritter
-

Cheeseburger
Med hakkebøf fra Dansk kvæg,

agurk, tomat og løg.
-

Mini Schnitzel
Med pommes og ærter

Frit valg 148,-

Openair kort gælder hele dagen 
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