Velkommen til Arnbjerg Pavillonen &

Restaurant GRO
19

Hos os handler mad om mere end smag. Det handler om ncervcer,
kvalitet og omtanke.
Vi gor os umage med at veelge ravarer, der giver mening - for bade
smag, mennesker og natur.
Vores kokke elsker handvcerket - fra det helt enkle til det nyskabende.
Vi sylter, bager, henter inspiration i naturen og lader drstidens ravarer
seette tonen pd menuen. Resultatet er retter, der er enkle, cerlige og

fulde af smag.

For os er gleeden ved mad ogsad gleeden ved feellesskab. Derfor er vores
menuer skabt til at give jer en oplevelse - en stund hvor | kan leene jer
tilbage, nyde stemningen og smage forskellen, ndr passion og omtanke

mades i kgkkenet.

Velbekomme - vi hdber, | kan smage den keerlighed, vi leegger i det hele.

Kokkenchef Casper Rosendahl
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Allergener
For information om indhold af allergene ingredienser i vores retter, kontakt da restaurantens personale.




cROKOSTKORT

rROKOSTRETTER
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Tatar

Med syltede bpgehatte, soya mayo, karse, rodlog,
estragon, boghvedekerner og ristede rugbrod.
Tilkeb af fritter 45,-

175,-

Burgeren - Veelg mellem
Hakket dansk kveeg el. sprod kylling

Med syltede rodlog, salsa, bacon, 2 slags ost og
hjemmelavet dressing i briochebolle, serveret med
sprode fritter.

220,-

Vores Saeson Salat
Med hjertesalat, kylling, ceesardressing, flager
af Vesterhavsost, croutoner og asparges.
Forret el. Hovedret.

198,-

Angus Ribeye
Med hjemmelavet bearnaisesauce
og sprode fritter.
Tilkeb af side salat 45,-

389,-

Stjerneskud "stor"

Med pankopaneret stegt fisk, hvidvinsdampet
fiskefilet, rejer, rpget laks,
hjemmelavet dressing og mavyo.

249,-

Moules frites

Med hvidvins dampede danske blamuslinger,
sprode fritter samt hjemmelavet aioli.

220,-

Fiskefrikadeller

Serveret pa rugbrpd med tatarsauce,
syltede rabarber, stegte kapers, radiser og
karse.

Avocado

Serveret pa rugbrpd med hytteost, radiser,
syltede redlog, reven citronskal, balsamico
og salat.

Nye kartofler
Serveret pa rugbrod, mayo, purleg, grillet
cherrytomater, skalotte lgg, syltede
sennepskorn og salat

Fiskefilet

Serveret pa rugbred med remoulade,
agurker, tomater, citron og dild.

"Skagen Toast"

Serveret pa ristede franskbrpd, med
handpillede rejer, asparges, dild og
skaldyrsdressing.

Pr. stk. 145, -

Fordi vores smorrebrod er lavet

med keaerlighed og fyldt med god

smag, er to stykker ofte nok til at
meette selv den sultne geest.

VVelbekomme!



AFTENKORT

SERVERES FRA 17.00 - 21.00

FORRETTR

HOVEDRETTER

Tatar
Med syltede bpgehatte, soya mayo, karse, radleg,
estragon, boghvedekerner og ristede rugbrod.
Tilkgb af fritter 45,-
195,-

Carpaccio af Oksemegrbrad
Serveret med olivenolie, parmesan flager,
syltede begehatte, yuzu, piemontesiske
hasselnpdder og troffelmayo.
Forret el. Hovedret.

175/210,-

Vores Saeson Salat

Med hjertesalat, kylling, ceesardressing, flager
af Vesterhavsost, croutoner og asparges.
Forret el. Hovedret.

169/198,-

Hvide Asparges
Med handpillede rejer, hollandaise,
tomat olie og tomat stov.

198,-

“Sommer" Schnitzel - af Kalv
Med nye kartofler, hjertesalat med zerter, radiser,
syltede rgdlgg, asparges vendt i "mormordressing”,
reven Vesterhavsost, hertil smor sauce.

289,-

Angus Ribeye
Med hjemmelavet bearnaisesauce
og sprode fritter.
Tilkeb af side salat 45,-

389,-

Burgeren - Vaelg mellem
Hakket dansk kveeg el. sprod kylling

Med syltede rodlog, salsa, bacon, 2 slags ost og
hjemmelavet dressing i briochebolle, serveret med
sprode fritter.

220,-

Moules Frites
Med hvidvins dampede danske blamuslinger,
sprode fritter samt hjemmelavet aioli.

220,-

Rodspeette
Med persillesauce, hvide kartofler,
tyttebeer, asparges, dild og forarslog.
320,-

Kalvemerbrad
Med asparges, sma gulerpdder, forarslag,
nye log, nye kartofler, gulerodspure
og kraftig glace.
320,-



AFTENKORT

OST & DESSERTER

DET GODE TILBUD

Belgisk Vaffel

Med vaniljeis, karamelis,
chokolade og ristede peanuts.

149,

Oste Tallerken
Med noje udvalgte oste
med sprodt og sadt.

149,-

Jordbaer
Med honning fra egne bier pa taget af hotellet,
hvid chokolade, hyldeblomst sorbet og karse

149,-

BORNERETTER

Alle bornemenuer serveres med
grontsagssteenger.

Pasta Kedsauce

Panko Paneret Torsk Med Fritter

Cheeseburger

Med hakkebgf fra dansk kveeg,
agurk, tomat og log.

Mini Schnitzel
Med fritter og eerter.

Frit valg 148, -

Hvide Aspagers
Med handpillede rejer, hollandaise,
tomat olie og tomat stov.

Vores “Egen” Skinke
Fra Toftegaard, roget og modnet ved
Enghavegaard, med balcamico glace,
brombezer, reven Vesterhavsost, glaskal,
radiser og syltede log.

Kalvemerbrad
Med asparges, sma gulerpdder,
forarslog, nye log, nye kartofler,
gulerodspureé og kraftig glace.

Jordbeer
Med honning fra egne bier pa taget af hotellet,
hvid chokolade, hyldeblomst sorbet og karse

2 retter 400,-
3 retter 450,-
4 retter 500,-

DET GODE VIN TILBUD

2gl.250,-
3gl.300,-
4 gl. 350,-

DET EKSTRA GODE TILBUD

Hvide Asparges
Domaine de l'Enclos, Chablis

Vores “Egen” Skinke
Chardonnay, Aconcagua Costa

Kalvemerbrad
Guellec-Ducouet, Gevrey-Chambertin

Jordbeer
Riesling, Auslese,
Brauneberger Juffer Sonnenuhr

2 gl. 695,
3 gl. 795,
4 gl. 895,

GRO



VEGETAR MENU

Burgeren
Med grillet gront, rodlegskompot, agurker, tomater,
2 slags ost, hjemmelavet dressing i briochebolle
lavet med kartofler, serveret med fritter.

220,-

Vores Saeson Salat

Med hjertesalat, caesardressing, flager af
Vesterhavsost, croutoner og asparges.
Forret el. Hovedret.

169/198,-

Jordbeer

Med honning fra egne bier pa taget af hotellet,
hvid chokolade, hyldeblomst sorbet og karse.

149,-
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